
豚小籠包(3P) 870（957）

仔羊パクチーとマサラスープの
小籠包 (3P) 900（990）

蟹肉と蟹スープの小籠包(3P) 1,050（1,155）

トムヤム海老焼売(3P) 750（825）

豚焼売(3P) 600（660）

フォワグラと鴨焼売 (3P) 1,050（1,155）

黒もち米と高きびのベジ焼売 (3P) 650（715）

仔羊とタジャスカオリーブの蓮粽 600（660）

海老とホタテのベトナム腸粉 800（880）

山椒あさりと九条ネギ腸粉 800（880）

点 心 SPICE DIMSUM

〔VG〕

〔GF〕

セロリと自家製発酵塩レモンの和えもの 500（550）

干豆腐とグリルズッキーニの
パクチーバジル和え 600（660）

青パパイヤと若狭へしこのソムタム 600（660）

花椒茄子といちじくの
ホワイトバルサミコマリネ 800（880）

トマトとオレンジのスパイスサラダ
ストラッチャテッラ添え 800（880）

アボガドと
ほぐし鴨のミントサラダ 1,200（1,320）

青菜のチリガーリックソテー 1,200（1,320）

間 菜 APPETIZER

〔VG〕

〔VG〕

〔GF〕

〔GF〕

〔GF〕

〔GF〕

〔VG〕〔GF〕

〔VG〕

鉄鍋 & 包 IRON POT & PAO

〔VG〕

〔GF〕

〔GF〕

季節の豆花 600（660）

タピオカクリーム＆ 600（660）

季節のフルーツコンポート

プティポショコラ 紹興酒アイス添え 600（660）

アイスの盛り合わせ 600（660）

甜 味 DESSERT

Dōngxī ナッツ 600（660）
ピーナッツベース/ナンプラー&ハーブ

軽 食 SNACK
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花椒茄子といちじくの
ホワイトバルサミコマリネ

仔羊すね肉の
9種スパイス低温ロースト

季節の豆花

上州牛とマコモ筍の
スパイシー鉄鍋

ア
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ド
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の
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〔GF〕
Gluten Free

〔VG〕
Vegan RecommendedHot Level

※市場の入荷状況により、一部メニュー変更になる場合がございます。
※食物アレルギーをお持ちの方は、スタッフにお申しつけ下さい。
※お1人さまに付き、チャージ料￥500（税込）を頂戴しております。

Step.3

Step.2

Step.1

Step.4

仔羊パクチーとマサラスープの小籠包 (1P)

蟹肉と白湯スープの小籠包 (1P)

トムヤム海老焼売 (1P)

本日の冷菜 ２種

シルクロード包プレート

本日のデザート

シルクロード鉄鍋コース

仔羊パクチーとマサラスープの小籠包 (1P)

蟹肉と白湯スープの小籠包 (1P)

トムヤム海老焼売 (1P)

本日の冷菜 ２種

上州牛とマコモ筍のスパイシー鉄鍋

本日のデザート

C O U R S E ※+¥1,100（人）で
「オマール海老とシーフードのココナッツ鉄鍋」へ変更が可能です

/名（2名様～）4,364
 （4,800） （4,080）

3,710リニューアル記念特別価格:
※5/31まで /名（2名様～）4,819

 （5,300） （4,505）
4,096リニューアル記念特別価格:

※5/31まで

シルクロード鉄鍋
上州牛とマコモ筍のスパイシー鉄鍋 4,800（5,280）
生卵と麻辣雑炊付き 

オマール海老とシーフードのココナッツ鉄鍋（要予約）
ピスタチオとレーズンのサフランライス付き 7,000（7,700）

仔羊とアーティチョークの香菜塩レモン鉄鍋
韓国風煮込みうどん付き 4,800（5,280）

〔VG〕

シルクロード包プレート
仔羊すね肉の９種スパイス低温ロースト      3,800（4,180）

幸福豚のポッサム（塩ゆでバラ肉） 3,800（4,180）

ファラフェル＆揚げたて国産豆腐 3,800（4,180）

追加薄餅（パオピン）(4枚) 200（220）

パオ

シルクロード包コース
パ オ

トーファー



生搾りレモンサワー   780（858）

スコッチ ハイボール   680（748）

ラク（葡萄とアニス）ハイボール   780（858）

アラック（お米とココナッツ）ハイボール  780（858）

サワー / ハイボール 

パクチーと
季節の花でつくる
オリジナルモヒート

ドンシー モヒート
1,080（1,188）

紹興酒の
辛口ジンジャーエール割。
オレンジとクコの味を添えて。

ドラゴンハイボール
880（968）

ブルーカラーが美しい
ライチリキュールと
トニックウォーターの
さっぱりカクテル。

ハイ！チャイナ！!  
980（1,078）

塔牌５年 カメ  Glass 120ml  680（748）

  Bottle 500ml  2,000（2,200）

石庫門 シークーメン Glass 120ml  780（858）

  Bottle 500ml  2,400（2,640）

ファンジョンファン５年  Glass 120ml  1,300（1,430）

  Bottle 500ml  3,800（4,180）

銀朱鷺黒米酒 ヘイミー Glass 120ml  1,500（1,650）

  Bottle 500ml  4,500（4,950）

紹興酒 SHAOXING WINE（CHINESE RICE WINE）

SOUR / WHISKY WITH SODA 

黄金桂ウーロンハイ  780（858）

玄米ハイ   680（748）

ジャスミンハイ   680（748）

ティーハイ 

点 心

別途メニューご用意ございます。 

ワイン WINE

黄金桂ウーロン茶   580（638）

玄米茶  580（638）

ジャスミン茶  580（638）

辛口ジンジャーエール  580（638）

ライチジュース    680（748）

中国茶/ソフトドリンク CHINESE TEA / SOFT DRINK

点 心
生 アサヒスーパードライ  680（748）

ビール BEER

ジンハイボール    780（858）

ジントニック 880（968）

ジンバック   880（968）

虎ノ門蒸留所 Common GIN

SHOCHU WITH TEA

オリエンタルカクテル ORIENTAL COCKTAIL

APPETIZER

APPETIZER

百年梅酒ソーダ   780（858）

杏露酒ソーダ    880（968）

桂花グレープフルーツトニック   880（968）

果実酒カクテル FRUITS COCKTAIL

※市場の入荷状況により、一部メニュー変更になる場合がございます。
※食物アレルギーをお持ちの方は、スタッフにお申しつけ下さい。
※お1人さまに付き、チャージ料￥500（税込）を頂戴しております。
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